§ UPPEN (BROT ZUM DITSCHEN MIT BUTTER PRO PERSON 1,00 €)

Leipsia

SACHSISCHE ZWIEBELSUPPE 4,30 €
legiert, mit Knoblauchkriistchen und Reibekase, gratiniert
WILDRAHMSUPPE 4,50 €
mit Waldpilzen und Preiselbeersahne
GESCHMELZTE LEIPZIGER KARTOFFELSUPPE 3,90 €
mit gedlinstetem Wurzelgemiise, Speck und Zwiebeln
davon
UNSERE SUPPENTERRINE 7,90 €
mit Schinkenwiirfeln
UORSPE]SEN UND KALTE GERICHTE
INKLUSIVE - Butter und Baguette oder Reibekuchen
DREIERLE! VON HAUSGEMACHTEN SULZEN 10,70 €
Sauerfleisch vom Tafelspitz, Hdhnchenbrustsulz, gelierte Bachforelle mit Zwiebelvinaigrette
HAUSGERAUCHERTE FLUGENTENBRUST 13,60 €
mit karamellisierten Apfelspalten und Wildkrautersalat in Preiselbeerdressing
COCKTAIL VON FLUSSKREBSEN UND RIESENGARNELEN 12,90 €
mit Orangenspalten in tomatierter Cocktailsauce zu zartbitteren Salaten
VARIATION VOM HAUSGEBEIZTEN UND GERAUCHERTEN LACHS 13,60 €
zu seinem Kaviar, Salatherzen und Honig-Dill-Senf-Sauce
DUETT VON BACHFORELLE UND KRUSTENTIEREN 13,60 €
zu Apfel-Sellerie-Salat, Forellenkaviar und winterlichen Salaten
UNSERE KALTE SCHLEMMERPLATTE 13,80 €
Eine Auswahl von Spezialitdten unserer kalten Kiiche mit ergdnzenden Zugaben
FEURIGES GESCHABTES NACH EINEM ALTEN REZEPT VON 1876 - ab 18 Uhr in der Kiiche zubereitet - 11,90 €
mit marinierten Cocktailtomaten und Wildkriutersalat
5 ALATE 1IN UNSEREN UNVERWECHSELBAREN HAUSDRESSINGS (FUR ZU HAUSE 200 ML = 3,50 €)
INKLUSIVE - Butter und Baguette
CHEFSALAT 12,90 €
Blattsalate mit gebratenen GarnelenspieBen, Lachsstreifen, Thunfisch und passenden Ingredienzien
HAUSGEMACHTER WURSTSALAT 9,40 €
mit Gewiirzgurke, roter Zwiebel und Comté-Kasehobel, pikant gewiirzt
GEBRATENE HAHNCHENBRUSTSPIESSE MIT LIMONE UND KORIANDER MARINIERT 12,60 €
in sommerlichen Blattsalaten mit Orangenfilets, Ananas und Limonen-Orangen-Dressing
KNUSPERBUNTER FITNESSTELLER 12,80 €
ein groBer Salatteller mit gebratenen Lachswiirfeln, gefiillten Oliven und hausgemachten Kartoffelchips
BACKHAHNCHENBRUST 12,60 €
umkranzt von saisonalen Salaten, Sprossen und Krautern
LANDLICHER SALAT MIT FETAKASE 5,90 €
Wiirfel von Tomate, Gurke, Paprika und Zwiebel
MRSACH SISCHES ZU FRISCH GEZAPFTEM BIER
HAUSGEMACHTE RINDSROULADE — erhiiltlich bis 22.00 Uhr - 11,90 €
eine Spezialitit, gefuillt mit Karotte, Gewiirzgurke, Speck und Kassler,
mit Apfelrotkohl und sachsischen KartoffelkloBen
EIN TAGLICH WECHSELNDER BRATEN - erhiltlich bis 22.00 Uhr - Tagespreise
aus unserer groBen Schmorpfanne oder vom BratspieB
REHKEULENBRATEN AUS DER DUBENER HEIDE - erhiltlich bis 22.00 Uhr - 16,90 €
mit Apfelrotkohl, Champignons und séichsischen KartoffelkloBen
LEIPZIGS WARMES BRATENECKCHEN 7,70 €
Marinierter Schweinsbraten auf Senfbrot mit doppelt scharfer Sauce
ZWE] ROLLCHEN VOM SACHSISCHEM LANDSCHWEIN 12,90 €
auf Pilz-Gemiise-Nudeln in Krauter-Sahnesauce
UR-KROSTITZER SCHWARZBIERFLEISCH 15,20 €

mit Sauerkraut, Champignons, Zwiebeln, Gewiirzgurken und Reibekuchen




Leipsig

AUS MEER UND FLUSS
INKLUSIVE BEILAGEN - Krauternudeln mit Pinienkernen, Petersilienkartoffeln oder Reismix

AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET
mit Trauben-Senf-Sauce und Aprikosen-Rahmwirsing

GEGRILLTES ATLANTIK-STEINBUTTFILET
in Krdutersamtsauce auf Blattspinat mit gebratenem GarnelenspieB

GEDUNSTETES ODER GEBRATENES LACHSFILET

in legiertem Safransud auf Scheiben von in Olivendl gebratenen Zucchini und Tomaten
GEBRATENES HEILBUTTFILET

auf Pernodsauce mit Thymiantomaten und Mozzarella iiberbacken

POTPOURRI VON MEERESFRUCHTEN

im Kréautersud mit Lachs, Heilbutt, Zander, Steinbutt, Wolfsbarsch, Garnelen und passenden Zutaten

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
mit Krebssauce und Parmaschinken auf Balsamico-Berglinsen

5 CHNITZEL, STEAKS UND SAFTIGE FILETS

INKLUSIVE BEILAGEN - Petersilienkartoffeln, leicht gebundene Krauternudeln oder Kartoffelgratin

ROSA GEBRATENE BARBARIEENTENBRUST -250g-
zu Pfeffersauce und Mandelbroccoli

SCHWEINSNACKENSTEAK PIKANT EINGELEGT -200g-
in Rostzwiebelsauce auf Speckbohnen und Rotweinzwiebeln

MEDAILLONS VOM REHRUCKEN -160g-
mit Kirschsauce, Waldpilzen und Schinken-Rosenkohl

PANIERTE HAHNCHENBRUST -160g-
zu Rieslingsauce auf gegrilltem Tomaten-Zucchinikranz

ENTRECOTE MIT GESCHMORTEN ZWIEBELSCHEIBEN UBERBACKEN -300g-
mit Rahmchampignons und eingelegten Perlzwiebeln

VOLLKORNSENFGEBEIZTES LAMMRUCKENFILET -160g-
mit Thymianjus auf einem Ragout von Bimen, Bohnen und Speck

ZWE] SCHWEINSLENDCHEN IN DER SPECKHULLE -160g-
in Sahnesauce zu marktfrischem Blumenkohl

ROSTBRATENWICKEL VOM KALBSSCHLEGEL 1M BRUSTSPECKMANTEL -200g-
in Sauerrahm, gefillt mit Rohschinken und Salbei, mit Waldpilzen und Ruccolasalat

GRATINIERTES FILETSTEAK VOM RIND AUF SAUERBRATENRAGOUT -200g/50g-
mit Pfeffer-Weinbrandsauce und Schwarzwurzelgemiise

PANIERTES KALBSSCHNITZEL -200g-
mit Zitronengarnitur und einem gemischten Salat

TOURNEDOS VOM RIND -180g-
auf Champignonrahm mit Thymiantomaten und geschmolzenem franzdsischen Blauschimmelkase
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Leipsig

6RAT]NS UND AUF‘LAUFE (Zubereitungszeit 20 min)

ALLE GRATINS UND AUFLAUFE
servieren wir Thnen auch ohne Fleisch

SACHSISCHE BAUERNPFANNE

Kartoffel-Sauerkraut-Gratin mit Apfel zu Pfeffer und Senf gebeiztem Schweinsnackensteak

FILETTOPF ,AUERBACHS KELLER"

Wirsing-Kartoffel-Gratin mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm auf Waldpilzen

GRATIN VON MARKTFRISCHEM GEMUSE
auf gekrduterten Kartoffelscheiben

LACHS-NUDEL-AUFLAUF
mit Broccoli, Spinat, Lauch und Crevetten

GRATIN VON MEDITERRANEN GEMUSEN MIT BLATTSPINAT

auf Bandnudeln mit Mozzarella tiberbacken und gebratener Poulardenbrust

ROSENKOHLAUFLAUF MIT ERDAPFELN

Rotweinzwiebeln und zwei gebratenen Schweinsmedaillons im Speckkleid

MNSERE KLASSIKER AUS DER PFANNE

12,50 €

14,90 €

22,70 €

12,50 €

16,50 €

14,40 €

16,20 €

INKLUSIVE BEILAGEN - gekrauterte Bandnudeln, Reibekuchen, Reismix oder Kartoffelgratin

SCHWEINSFILETSTREIFEN
mit buntem Gemtseallerlei in Pfefferrahm

GLACIERTE LAMMRUCKENFILETWURFEL

mit Birnen, Tomatenfleisch und zweierlei Bohnen in Thymiansauce

KALBSGESCHNETZELTES

zu Champignon-Lauch-Gemiise in Rieslingsauce

TRANCHEN VON DER HAHNCHENBRUST

mit Schwarzwurzeln und Tomatenfilets in Vollkorn-Senf-Sauce

RINDERFILETSPITZEN

mit Waldpilzen und Tomatenfilets in Sauerrahm

GARNELENSCHLEMMEREI

mit Spinat-Tomaten-Gemiise in Safran-Krautersud

§ ORBET DER JAHRESZEIT

RASE

AUSWAHL heimischer und internationaler Kdsesorten

kleinere Portion

NACH SPEISEN

LEIPZIGER QUARKKAULCHEN MIT APFELFLAN
auf Vanille-Mandel-Sauce mit Zimteis

GEEISTE LEIPZIGER LERCHE
serviert mit Quark-Limonen-Mousse und Himbeersauce

GEBRANNTE CREME
mit Balsamicokirschen und hausgemachtem Fruchtparfait

CREPE MIT HEISSEN HEIDELBEEREN
mit zartbitterem Schokoladenmousse und Waldbeer-Joghurteis

DIALOG VON BIRNE UND SCHOKOLADE
mit Birnenkompott und kleinem Schokoladenkuchen

NACHSPEISENVARIATION
eine Auswahl feiner Naschereien aus unserer Patisserie

5,50 €
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