Querbach
Leipsia

Auszug aus unserem Buffet ,,Sdchsisch rustikal“

Kalte Gerichte
Sulz vom Tafelspitz an Zwiebelvinaigrette
Knochenschinken mit erganzenden Beigaben
Séachsische Wurstspezialititen zu Pfeffergiirkchen
Rollmépse deftig eingelegt
Réaucherfischvariationen mit Meerrettich

Auszug aus unserem Buffet ,,Auerbachs Allerlei“

Allerlei
Pikantes Hahnchencurry mit Paprika, scharf gewiirzt
Roh- und Garschinken mit Segmenten von der Melone
Feuriges Tatar mit Pfeffergiirkchen
Terrine vom Tafelspitz mit Zwiebelvinaigrette
Sédchsische Wurstspezialititen mit Fingerknackern
Arrangement von Riucherfisch mit Sahnemeerrettich
Halbe Eier und Tomaten garniert und gefillt
Heimische Késevariationen mit verschiedenen Trauben

Auszug aus unserem Buffet ,,Goethes Gastmahl“

Wild und Friichte des Waldes und des heimischen Gartens
Wildschinken an Honigmelone
Rosa gebratener Rehbockriicken -kalt- an Preiselbeerbirnen und Wildfruchtsauce
Gebratene Fasanenbrust an Waldpilzsalat
Hausgemachte Salate nach iiberlieferten Rezepten
Schiisselsiilze mit ausgesuchtem Gemiise

Auszug aus unserem Buffet ,,Kulinarische Reise um die Welt“

Dessert
Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce
Leipziger Lerchen an eingelegten Kumquats
Creme Caramel mit braunem Rohrzucker geflammt
Marinierte Obstfilets zu Grand Marnier

Optional bieten wir unseren Schokoladenbrunnen fiir 5,00 € Aufpreis pro Person an.




