
Tickets, Arrangements, Reservierungen und weitere lnfos unter: 

Telefon +49 341 216100 
www.auerbachs-keller-leipzig.de 

#500jahreauerbachskeller

3-Gänge-Menü & Lesung im Fasskeller

PETER GRANDL LIEST AUS »RESET«
Wem kann man noch trauen? – Eine Gretchenfrage

Donnerstag, 11.09.2025

Sonntagsbraten & Theater im Fasskeller

DIE LEIDEN DES JUNGEN WERTHER
packend umgesetzt von David Leubner

Sonntag, 21.09.2025

4-Gänge-Menü & Schauspiel im Fasskeller

DIE LUTHERS PRIVAT
mit Maja Chrenko als Katharina von Bora 
und Matthias Bega als Martin Luther 
Fr 	30.	01.	2026 
Sa 	31.	01.	2026
Do 02.	04.	2026	

Sa	13.	06.	2026
Fr 	30.	10.	2026 
Sa	31.	10.	2026

Sa	14.	11.	2026
	

3-Gänge-Jubiläumsmenü & Schauspiel im Fasskeller

DER GROSSE KNALL
Jubiläums-Schauspiel mit explosiven Überraschungen
mit Maja Chrenko und Matthias Bega
Fr 	09.	01.	2026
Fr 	06.	02.	2026
Sa 	07.	02.	2026

Fr 	26.	06.	2026
Sa 	27.	06.	2026
Fr 	28.	08.	2026

Sa 	29.	08.	2026 
Fr 	20.	11.	2026
Sa 	21.	11.	2026

4-Gänge-Menü & Liederabend

KULINARISCHER GOETHEABEND
mit dem Duo >con emozione<

Freitag, 23.01.2026

3-Gänge-Menü & Theater im Fasskeller

BRIDGE MARKLAND – FAUST IN THE BOX
mitreißende Ein-Frau-Show mit Handpuppen und Pop

Sonntag, 08.03.2026

4-Gänge-Menü & Schauspiel und Führung

FASSKELLERZEREMONIE 
für Individualgäste

VERANSTALTUNGEN & 
GASTSPIELE 2025/26

Eine kulturelle, historische
und kulinarische Entdeckungsreise!

www.auerbachs-keller-leipzig.de

Sa, 03.01.2026 Fr, 16.01.2026 Fr, 13.02.2026

Bad Liebenwerda (still oder spritzig) 	 0,4 l	 4,50	 €

Bad Liebenwerda (still oder spritzig) 	 Fl. 0,75 l	 6,50	 €

Apfelschorle 	 0,4 l	 4,50	 €

Mirinda (Orangenlimonade) 	 0,4 l	 4,50	 €

7up (Zitronenlimonade) 	 0,3 l	 4,50	 €

Pepsi Cola 1, 3, Pepsi Cola light 1, 3  	 0,3 l	 4,50	 €

granini-Säfte: Orange, Apfel, KiBa 	 0,3 l	 4,50	 €

Hausgemachter Eistee	 0,3 l	 4,00	 €

    lkoholfreie GetränkeA

VOM FASS:

Ur-Krostitzer Pils 	 0,4 l	 5,00	 €

Ur-Krostitzer Schwarzbier 	 0,4 l	 5,00	 €

Radler / Diesel 	 0,4 l	 5,00	 €

AUS DER FLASCHE:

Allgäuer Büble EdelWElSSbier 	 0,5 l	 6,00	 €

Allgäuer Büble EdelWElSSbier (alkoholfrei) 	 0,5 l	 6,00	 €

JEVER FUN (alkoholfrei) 	 0,33 l	 4,50	 €

    ierB

Jägermeister 	 4 cl	 5,50	 €

Leipziger Kräuter Wilhelm	 4 cl	 5,50	 € 

Leipziger Allasch 	 4 cl	 5,50	 €

Moskovskaya 	 4 cl	 5,50	 €

Laphroaig Single Malt 10 years	 4 cl	 8,00	 €

    pirituosenS



Gröster Steinberg Weissburgunder 	 8,00	 18,00 	 28,00	 35,00 
Weingut B. Thürkind, Saale-Unstrut 
Qualitätswein, trocken 

Wachenheimer Schenkenböhl Riesling	 8,00	 18,00 	 -	 35,00 
Winzergenossenschaft Wachenheim, Pfalz 
Kabinett, lieblich 

Grauburgunder  	 8,00	 18,00 	 -	 35,00
Markus Pfaffmann, Pfalz 
Qualitätswein, trocken

Weißweinschorle 	 7,50	 15,00 	

	 0,2 l	 0,5 l 	 Fl. 0,75 l	 Fl. 1,0 l	  

     eißweinW

Rosato Villa Santa Flavia	 8,00	 18,00 	 -	 35,00 
Cuvée aus Bardolino, Raboso, Merlot, Pinot Nero 
Italien, halbtrocken 

Horgelus Rosé 	 8,00	 18,00 	 27,00	 -	  
Côtes de Gascogne IGP, Frankreich, 
fruchtig, trocken

  oséweinR
	 0,2 l	 0,5 l 	 Fl. 0,75 l	 Fl. 1,0 l	  

Domaine des Pourthié Merlot	 8,00	 18,00 	 -	 35,00 
Südfrankreich, trocken 

Rotweinschorle 	 7,00	 15,00 	  

  otweinR
	 0,2 l	 0,5 l 	 Fl. 0,75 l	 Fl. 1,0 l	  

Auerbachs Keller Sekt Sondercuvée 	 5,00	  	 28,00		   
Sektkellerei Freyburg, Saale-Unstrut
trocken 

Geldermann Rosé sec 	 6,50	  	 32,00		   
Geldermann Privatsektkellerei, Flaschengärung 
trocken 

Champagner Moet Chandon 	 13,00	  	 95,00	  
Brut Imperial, Epernay

     ekt & ChampagnerS
	 0,1 l		  Fl. 0,75 l	  

PFlFFERLlNGS-KARTOFFELSÜPPCHEN 	 7,00	 €
Croûtons, Kresse 

HAUSGEMACHTER WURSTSALAT 	 13,00	 €
mit Gewürzgurke, roter Zwiebel und Comté-Käsehobel, 
pikant gewürzt, dazu Butter und Baguette

     euflisch gute VorspeisenT

MEPHlSTOS BESTES AUS DEM HÖLLENRAUCH 	 17,00	 €
Schweinslende, Pfefferbeisser, Entenbrust, Apfel, 
Zwiebel, Sellerie dazu Butter und Baguette 

JAHRESZElTLlCHE BLATTSALATE 	wahlweise mit:

	 GESÄUERTEN PlLZEN, NÜSSEN, KRÄUTERN 	 15,00	 €
	 Preiselbeerdressing, dazu Baguette 	 (vegan)

	 oder mit:

	 HAUSGEBEIZTEM BZW. GERÄUCHERTEM LACHS	 19,00	 €
	 dazu Butter und Baguette 	 (nach Angebot)

	 oder mit:

	 PANlERTER HÄHNCHENBRUST 		  19,00	 €
	 dazu Butter und Baguette 

    immlisch gute HauptspeisenH

GESCHMORTER WlLDSCHWElNBRATEN 	 21,00	 €
mit hausgemachtem Rotkohl, Pfifferlingen 
und Kartoffelklößen 

GESCHNETZELTES VOM SCHWEINEFILET	 22,00	 €
mit Pfifferlingsrahm, Preiselbeeren und Reibekuchen 

PFlFFERLINGE lN RAHM 	 18,00	 €
mit Kirschtomaten, Lauchzwiebeln 
und gekräuterten Bandnudeln 

KRAUT & RÜBEN 	 21,00	 €
zwei gratinierte Schweinslendchen, Rahmwirsing, 
Möhren, Jus und Reibekuchen 

ENTRECÔTE VOM BLACK ANGUS WElDERlND (250 g)	 29,00	 €
mit kleinem gemischten Salat, Pfifferlingen und Baguette

      oethes LieblingsspeisenG

SEIKOS SÜßE VERSUCHUNG 	 9,50	 €
Orangenschaum-Törtchen mit Schwarztee-Granité 
und gefrorenen Milch-Crumbles 

KLElNE AUSWAHL 
HElMlSCHER & lNTERNATIONALER KÄSESORTEN	 13,00	 €
mit Butter und Baguette 

    retchens Verführung
Süß & Herzhaft

G

Café Crème 2 	 Tasse 3,00	 €
»J.J.DARBOVEN«

Espresso 2   	 Tasse 3,00	 € 
»J.J.DARBOVEN«

    eißgetränkeH

Aperol Spritz 	 0,3 l	 8,00	 €
Aperol 1, Prosecco, Orange, Soda 

Cuba Libre 	 0,3 l	 8,00	 €
Havana Club, Cola 1, 3 , Limette 

Gin Tonic 	 0,3 l	 8,00	 € 

Hausgemachte, sommerliche Erdbeerbowle 	0,3 l	 7,00	 €
Wein, Sekt, Erdbeeren 

Hausgemachter Eistee 	 0,3 l	 4,00	 €
alkoholfrei

    ongdrinks & CocktailsL

Alle Preise in EURO und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Hinweis auf Allergien: alle Weine enthalten Schwefeldioxid und Sulfite 

Zusatzstoffe: 1Farbstoff;  2 Chinin;  3 Koffein;  4 Konservierungsstoff;  5 Säuerungsmittel 

Wichtiger Hinweis für Allergiker: Bitte kontaktieren Sie unsere Restaurantleitung. 
Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf die Rohware. 

Wir halten Informationen gemäß der Lebensmittelinformationsverordnung 
EU Nr. 1169/2011 bereit. 

..


